
menú picoteo

55€ pp
Una bebida incluida

Surtido croquetas jamón y boletus (1ud pp)
Assortment iberian ham and boletus croquette

Tosta matrimonio sobre hojaldre caramelizado (1ud pp)
Caramelized puff patry,  sardine and anchovy 

Vieira con velouté de gambón rojo (1ud pp)
Scallops with prawn velouté

Gambones con esparragos, chile, l ima y miel (al centro)
Prawns with asparagus, chil l i ,  l ime and honey sauce

Empanadillas de gambas al vapor y salsa de trufa (al centro)
Steamed veg and prawn gyozas with truffle sauce (to share)

Tarta de queso casera con salted caramel y garrapiñadas 
Homemade cheescake with salted caramel and candied nuts

Crema de limón con crumble de jenjibre 
Lemon posset with ginger crumble 

U N  P O S T R E  P A R A   C O M P A R T I R
O N E  D E S S E R T  T O  S H A R E

A L L E R G E N S  M E N U  A V A I L A B L E



Vieira con velouté de gambón rojo (1ud pp)
Scallops with prawn velouté

Surtido croquetas jamón y boletus (1ud pp)
Assortment iberian ham and boletus croquette

E N T R A N T E S
S T A R T E R S

Tartar de salmón con mousse de aguacate
Salmon tartare and avocado mousse

Carrillada de cerdo ibérico al PX con patatines
Iberian pork cheek with PX and baby potatoes

55€ppUna bebida incluida

menú clásico

Tarta de queso casera con salted caramel y garrapiñadas 
Homemade cheescake with salted caramel and candied nuts

Crema de limón con crumble de jenjibre 
Lemon posset with ginger crumble  

 

U N  P O S T R E  P A R A   C O M P A R T I R
O N E  D E S S E R T  T O  S H A R E

U N  P R I N C I P A L  A  E L E G I R
O N E  M A I N  C O U R S E  O F  Y O U R  C H O I C E

A L L E R G E N S  M E N U  A V A I L A B L E


